
I TA L I A N  E S S E N C E ,  G L O B A L  V I B E S

M E N U



ANTIPASTI

INSALATA DI MARE /2,4,14/

POLPO, CALAMARI,GAMBERI SGUSCIATI COZZE VONGOLE OLIO LIMONE

22,00€

INSALATA DI POLPO /4/

POLPO, PATATE, PREZZEMOLO, OLIO, SUCCO DI LIMONE 

16,00€

TARTARE DI SALMONE /1,2,4,6,11,14/

TARTARE DI SALMONE BATTUTA AL COLTELLO, OLIO AGLI AGRUMI, AVOCADO, PANURE CROCCANTE E SALSA TERIYAKI

17,00€

TARTARE DI TONNO /1,2,4,6,11,14/

TONNO, OLIO, AVOCADO, PANURE CROCCANTE E SALSA TERIYAKI 

17,00€

IMPEPATA DI COZZE  /14/

COZZE, PREZZEMOLO, OLIO

16,00€

ZUPPA DI COZZE  /4,14/

COZZE, OLIO EVO, PEPE NERO, POMODORO, CROSTINI DI PANE, VINO

15,00€

GRAN CRUDITÈ /2,4,14/

SCAMPI, GAMBERO ROSSO DI MAZARA,  GAMBERI ROSA

45,00€

PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA  /7/

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA STAGIONATO 14 MESI E BUFALA CAMPANA DOP

16,00€
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PRIMI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI /1,14/

VONGOLE, OLIO AROMATIZZATO ALL’AGLIO, PREZZEMOLO

22,00€

SPAGHETTI CON RICCI E BOTTARGA /1,4,14/

 POLPA DI RICCI, AGLIO, OLIO AROMATIZZATO, BOTTARGA DI TONNO

26,00€

SPAGHETTI O LINGUINE ALL’ASTICE PER 2PAX /4/

ASTICE ,POMODORINI,OLIO EVO, AGLIO, PREZZEMOLO

70,00€

SPAGHETTI O LINGUINE AGLI SCAMPI  /4/

SCAMPI, POMODORINI, OLIO EVO, AGLIO, PREZZEMOLO

25,00€

BUSIATA FRESCA ALLA NORMA CON RICOTTA SALATA /1,7/

POMODORO, MELANZANE, RICOTTA SALATA

15,00€

RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI 
CONCASSÉ DI POMODORINO FRESCO /1,5,6,7,12/

RICOTTA, SPINACI, POMODORO FRESCO, OLIO EVO

15,00€
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SECONDI

INVOLTINO DI PESCE SPADA AGLI AGRUMI /1,2,3,4,5, 6,11,12/

PESCE SPADA, PANURE AROMATIZZATA ALL’ARANCIA, CIPOLLA ROSSA, ACCIUGHE, POMODORO FRESCO

16,00€

TRANCIO DI TONNO OBESO AL PISTACCHIO /1, 4, 5/

TONNO,OLIO EVO,GRANELLA DI PISTACCHIO

25,00€

TAGLIATA DI TONNO CON CIPOLLA ROSSA 
E CAPPERI CROCCANTI /4,9,12/

TONNO, OLIO EVO, CIPOLLA CARAMELLATA, CAPPERI

25,00€

TRANCIO DI PESCE SPADA AI FERRI /4/

PESCE SPADA, OLIO EVO

22,00€

FRITTURINA DI PECE LOCALE 
CON MAIONESE AL MEZCAL /1,2,4,5,6,11,14/

ANELLI DI CALAMARO, ALICI, GAMBERO ROSA LOCALE, LATTERINO

22,00€

ASTICE ALLA GRIGLIA /2/

ASTICE, OLIO EVO 

60,00€

FILETTO DI MANZO ALLA SAMBUCA /12/

DEMI GLACE, POMODORINO CONFIT, SAMBUCA

24,00€

TAGLIATA DI MANZO, GRANA E POMODORINO /4,9,12/

MANZO, AROMI, OLIO, SALE MALDON, GRANA E POMODORINI

22,00€

TOMAHAWK 

COSTATA DI MANZO AMERICANA

9,00€ hg
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CONTORNI

PATATINE FRITTE O AL FORNO
6,00€

VERDURE GRIGLIATE
ZUCCHINE, MELANZANE, POMODORO

13,00€

INSALATA MISTA
6,00€

INSALATA VERDE
6,00€



HELLO CHILDREN

PASTA COL POMODORO 70GR.

10,00€

COTOLETTA E PATATINE /1,3,5,6,11/

12,00€

NUGGETS E PATATINE
12,00€
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DOLCI

7 VELI
MOUSSE DI NOCCIOLA E PISTACCHIO, PAN DI SPAGNA E PRALINATO

7,00€

SORBETTO /1,3,6,7,8,11/

LIMONE, MANDARINO, GELSI, FICO D’INDIA, MELONE CANTALUPO

8,00€

MOUSSE AL PISTACCHIO
8,00€

PLATEAU DI FRUTTA
6,00€
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ALLERGENI
1) Cereali contenenti glutine, grano, segale, orzo, avena, farro,

kamut o loro ceppi derivati e prodotti derivati
2) Crostacei e prodotti a base di pesce

3) Uova e prodotti a base di uova
4) Pesce e prodotti a base di pesce

5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
6) Soia e prodotti a base di soia

7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8) Frutta guscio, mandorle, nocciole, noci, pistacchi ei loro derivati

9) Sedano e prodotti a base di sedano
10) Senape e prodotti a base di senape
11) Semi di sesamo e prodotti derivati

12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 Mg/Kg
13) Lupini e prodotti derivati

14) Molluschi e prodotti a base di molluschi




