
ANTIPASTI  

INSALATA DI MARE /2,4,9,12,14/

Polpo, Calamari, Gambero, Cozze, Vongole

€ 20

ALICI MARINATE CON CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA  /4/

Alici marinate all’Aceto, Marmellata di Cipolle

€ 14

SAUTÉ DI COZZE /2,4,5,6,9,12/

Cozze, Olio, Aglio, Prezzemolo, Crostini di Pane all’Acciuga 
€ 15

  TARTARE DI TONNO /1,2,4,6,11,14/    
Tonno, Avocato, Panure croccante, Salsa Teriyaki

€ 20
                

CRUDO  DI MARE /2,4,14/

2 Gambero Rosso, 2 Ostriche, 2 Fasolari, 2 Scampi, Salmone

€ 40

SAUTÉ DI COZZE DEL GOLFO /4,14/

Cozze, Olio Evo, Aglio, Pomodoro, Origano, Vino

€ 15

CAPONATA DI MELANZANE BAROCCA  /1,8,9,12/

Dadolata di Sedano, Cipolla, Melanzane, Agrodolce, Pomodoro, Cacao Amaro, Mandorle tostate         

 € 12

INVOLTINI DI MELANZANA ALLA PARMIGIANA /1,7,8,9,1/

Melanzana, Ripieno con mollica di Pane raffermo con Pomodoro e Mozzarella

€ 12

MISTO CALDO ALLA PALERMITANA /1,2,3,4,5,6,11,14/

Patatine Dippers, Panelline, Crocche, Arancinetta 

€ 15
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SCONTO D CLUB 20%

COPERTO 3,00 €

Lista ingredienti ed allergeni:

1 Cereali contenenti glutine, grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o loro ceppi derivati e prodotti derivati

2 Crostacei e prodotti a base di pesce
3 Uova e prodotti a base di uova
4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8 Frutta guscio, mandorle, nocciole, noci, pistacchi ei loro derivati

9 Sedano e prodotti a base di sedano
10 Senape e prodotti a base di senape
11 Semi di sesamo e prodotti derivati

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 Mg/Kg
13 Lupini e prodotti derivati

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
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PRIMI PIATTI & ZUPPE  

 ZUPPA DI PESCE  NUOVA VERSIONE ALLA PARIGINA /1,2,4,14/

Olio, Aglio, Spigola, Dentice, Triglia, Farina, concentrato di Pomodoro, Gambero, Seppia, Vino Bianco, Crostino di Pane

€ 20
  

ZUPPA DI SEPPIA CON CARCIOFI E CROSTONE DI PANE /1,4,14/

Olio, Aglio, Seppie, Vino Bianco, Pomodoro, Carciofi, 

€ 18

SCIALATELLI  ALLA CARBONARA DI MARE /1,3,4,7/

Burro, Spada Affumicato, Rosso di Uovo, Grana, Pepe Nero

€ 18

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA ALLE VONGOLE VERACI /1,14/

Aglio, Olio, Vongole, Vino Bianco, Prezzemolo

€ 19

BUSIATA ALLA FAROTANA /1,2,4,6,7,12/

Pesce Spada, Pomodorini, Meleanzane, Menta, Mandorle tostate

 € 18

PACCHERI DI NERO /1,2,4,7,9,12/

Nero di Seppia, Stracciatella, Tartare di Gambero Rosso Sicilia

€ 24
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PRIMI PIATTI & ZUPPE

RISOTTO ALLA PESCATORA /2,4,9,12,14 2/ 

Calamari, Cozze, Vongole, Scampo intero, Gambero Rosso, Prezzemolo

€ 42 per 2 persone

RAVIOLI DI RICOTTA ALLA NORMA /1,5,6,7,12/

Pomodoro, Melanzane, Ricotta salata

€15

GARGANELLI AL RAGÚ /1,9/

Ragú di Manzo, Pomodoro,

€ 16

TROFIE AL PESTO DI BASILICO /1,5,6,8/

Pesto Genovese

€ 15

GARGANELLI AL POMODORO /1/

Pomodoro Fresco, Basilico

€ 14
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SECONDI PIATTI  

 FRITTURA DI PESCE CON MAIONESE AL MAZSCAL /1,2,4,5,6,11,14/

Anelli di Calamaro, Alici, Gambero Rosa locale, Latterino

€ 20

TAGLIATA DI TONNO CON CIPOLLA ROSSA CAPPERI CROCCANTI /4,9,12/

Cipolla Rossa Agrodolce, Capperi 

€ 22

TRANCIO DI SPADA ALLA GRIGLIA /4/

Olio, Origano

€ 21

PESCATO DEL GIORNO /2,4,14/

(Pescato secondo disponibilitá giornaliera, chiedere al personale di sala)

8 € Hg

ASTICE ALLA CATALANA /2,4/

Astice, Pomodoro, Cipolla, Insalata Verde e Citronette al Limone

€ 100

INVOLTINI DI PESCE SPADA CON HUMMUS /1,2,3,4,5,6,11,12/

Spada, Crema di Ceci

€15
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SECONDI PIATTI  

FILETTO DI SPIGOLA ALL’OLEANA /2,4,9,12/
Pomodoro, Olive, Capperi,

€ 20

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 
Olio, Sale Maldon, Pepe di Sichuan

€ 22

FILETTO DI MANZO ALLA SAMBUCA /12/

Demi Glace, Pomodorino Confit, Sambuca 

€ 22

TAGLIATA DI MANZO, GRANA E POMODORINO  
  Aromi, Olio, Sale Maldon

€ 22

COTOLETTA DI POLLO /1,3,5,6,11/

Uovo, Farina, Pangrattato

€14

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA 
Olio, Aromi

€ 14
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CONTORNI  

PATATINE FRITTE O AL FORNO
€ 7

VERDURE GRIGLIATE
€ 7

INSALATA MISTA
€ 7

INSALATA VERDE
€ 5
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DESSERT  

CANNOLO SCOMPOSTO /5, 6,7,11/

€ 8

TIRAMISÚ /1,3,7,8/

€ 8

SORBETTI /1,3,6,7,8,11/

Limone, Mandarino, Gelsi, Ananas, Melone Cantalupo

€ 6

DOLCE DEL GIORNO /1,3,6,7,8,11/

€ 8



SCONTO D CLUB 20%

COPERTO 3,00 €

Lista ingredienti ed allergeni:

1 Cereali contenenti glutine, grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o loro ceppi derivati e prodotti derivati

2 Crostacei e prodotti a base di pesce
3 Uova e prodotti a base di uova
4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8 Frutta guscio, mandorle, nocciole, noci, pistacchi ei loro derivati

9 Sedano e prodotti a base di sedano
10 Senape e prodotti a base di senape
11 Semi di sesamo e prodotti derivati

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 Mg/Kg
13 Lupini e prodotti derivati

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
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