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Un viaggio nei sapori del mare, reinterpretati con creativitàe stile contemporaneo.

Il menù rende protagonisti i piatti di pesce fresco, arricchiti da accostamenti originali

e presentazioni curate, che trasformano ogni portata in una piccola opera d’arte.

 

Un’oasi di lusso informale, dove lasciarsi coccolare dai sapori, dalla brezza marina

e da un’atmosfera intima e ricercata.

Ideale per chi cerca un’esperienza speciale, capace di emozionare tutti i sensi.
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ANTIPASTI

Cocktail di gamberi
(Lattuga, gamberi, pomodori secchi, arancia)

810 LE

Insalata di mare*
(Misto mare di stagione)

980 LE

Polpo e patate*
(Polpo, patate lesse, olive, prezzemolo, limone)

900 LE

Carpaccio di manzo
(Filetto di manzo marinato in erbe, olio al tartufo, rucola, grana in scaglie, pomodorini secchi)

900 LE
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Bresaola
(Bresaola, rucola, grana, funghi)

780 LE

Parmigiana
(Melanzane, passata di pomodoro, misto di formaggi)

650 LE

Insalata caprese
(Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico fresco)

650 LE

Bruschetta classica
(Pomodoro, basilico, olio, sale, pepe)

425 LE
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PRIMI

Spaghetti alle vongole
(Vongole, prezzemolo, vino bianco)

1020 LE

Risotto ai frutti di mare*
(Risotto, misto mare di stagione) 

Minimo 2 Persone

2400 LE

Farfalle al salmone
(Salmone, panna, prezzemolo)

900 LE
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PASTA FRESCA FATTA IN CASA

Fettuccine gamberi e zucchine*
(Gamberi, zucchine, prezzemolo)

1050 LE

Gnocchi al granchio
(Granchio, pomodoro, aglio, prezzemolo)

800 LE

Ravioli ai gamberi*
(Gamberi, polpa di granchio, aglio, prezzemolo)

1140 LE

Gnocchi alla sorrentina
(Pomodoro, mozzarella, basilico)

750 LE

Ravioli ricotta e spinaci
(Ricotta, spinaci, noce moscata, burro, salvia)

800 LE

Maltagliati ai fagioli
(Maltagliati in crema di fagioli rossi e bianchi)

800 LE
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SECONDI

Branzino al cartoccio
(Branzino, cubi di patate, pomodorini, olive, capperi, vino bianco, prezzemolo)

1350 LE

Tonno in agrodolce
(Trancetto di tonno rosso, cipolla caramellata, anacardi tostati, prezzemolo)

1380 LE

Frittura mista cava*
(Misto fritto di pesce stagionale con verdure in pastella)

1300 LE

Cous cous di pesce
(Misto mare di stagione, aglio, vino bianco, pomodoro, menta, prezzemolo,

peperoncino, mandorle)

1250 LE
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Trancio di salmone
(Salmone, olio, sale)

1300 LE

Tagliata di manzo
(Filetto di manzo, pomodori, rucola, scaglie di grana)

1400 LE

Polpette di manzo
(Manzo, pane raffermo, grana, uova, pomodoro)

1050 LE

Cotoletta di pollo alla pizzaiola
(Pollo, pane grattugiato, pomodoro, capperi, origano, aglio)

1050 LE
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CONTORNI

Insalata verde
390 LE

Patate arrosto
390 LE

Verdure grigliate
390 LE

Patatine fritte
390 LE

Pomodori
390 LE

Pomodori e cipolle
390 LE

Fagioli e cipolle
390 LE

Spinaci
390 LE
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DALL’ORTO

Insalata Cava
(Patate lesse, olive, tonno, mais, pomodoro)

720 LE

Insalata greca
(Lattuga, cetrioli, pomodorini, olive, cipolla, peperoni, feta, origano)

720 LE

Insalata Caesar
(Pollo grigliato, lattuga, salsa caesar, crumble di pane, scaglie di grana)

810 LE

Insalata di farro
(Farro, pomodorini confit, mozzarelline di bufala, basilico fresco, menta)

820 LE
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MENU PIZZA

Marinara 2.0
(Pomodoro, aglio, stracciatella di bufala, basilico)

594 LE

Margherita
(Pomodoro, mozzarella, basilico)

594 LE

Bufalina
(Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)

720 LE

Tonno e cipolla
(Pomodoro, mozzarella, cipolla rossa, tonno sott’olio, basilico)

740 LE

Quattro formaggi
(Mozzarella, roquefort, grana, brie)

700 LE

Bronte
(Salmone affumicato, mozzarella di bufala, pesto di pistacchio, basilico)

1250 LE
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Diavola
(Pomodoro, mozzarella, salame piccante)

730 LE

Capricciosa 
(Funghi, carciofi, tacchino)

730 LE

Vegetariana
(Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, pomodorino)

710 LE

Focaccia ripiena
(Pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe, rucola)

810 LE

Focaccia Cava
(Pomodoro, tonno, maionese, insalata)

810 LE
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DOLCI

Cheesecake
490 LE

Tiramisu
490 LE

Tortino al cioccolato
490 LE

Torta della nonna
(Pasta frolla e crema pasticcera)

490 LE

Crostata
(Pasta frolla con marmellata o cioccolato)

490 LE
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Torta alle mele
(Torta soffice alle mele)

490 LE

Gelato artigianale italiano
(A pallina)

120 LE

Affogato al caffè’
(Gelato alla vaniglia con espresso)

400 LE



15

SPECIAL PRICE

Sconto del 15% per Country Club e DClub

*PIATTO NON COMPRESO NEL PACCHETTO
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